
Breakfast
To Go Menu

From the Baker’s Oven
CROISSANT

Plain, Chocolate, Nutella, Almond

DANISH
Apricot, Cherry, Cream Cheese

BRIOCHE
Miniature Braids

DEMI BAGUETTE

MUFFINS
Blueberry, Chocolate, Carrot, 

Banana Nut, Whole Grain, Gluten Free

POUND CAKE OF THE DAY

MADELEINES OF THE DAY

SWEET LOAF BREAD
Zucchini, Banana, Carrot

FOUGASSE OF THE DAY

Beverages
Fresh Squeezed Juice��������������������������������������������������������������������������������$4

Cafe Américain���������������������������������������������������������������������������������������������$5

Espresso������������������������������������������������������������������������������������������������������������$4

Cappuccino�����������������������������������������������������������������������������������������������������$5

Iced Tea/Coffee���������������������������������������������������������������������������������������������$4

CHOICE OF BATTER:  
Classic Vanilla, Buckwheat, or Gluten Free

CHOICE OF FILLING: 
Strawberries, Blueberries, Blackberries, 

Raspberries, Banana, Pineapple

CHOICE OF SAUCE: 
Strawberry Coulis, Chocolate Ganache,

Nutella, Caramel

CHOICE OF GARNISH: 
Shredded Coconut, Toasted Almonds,
Candied Walnuts, Chocolate Sticks, 

Vanilla Chantilly

Crepes Your Way
$5

BISTRO

*Consuming raw or undercooked meats, seafood, shellfi sh, eggs, milk or poultry may increase 
your risk of food-borne illness, especially if you have certain medical conditions.



Lunch
To Go Menu

BISTRO

From the 
Baker’s Oven

CROISSANT
Plain, Chocolate, Nutella, Almond

SAVORY LOAF BREAD
Roasted Tomato Garlic or Rosemary Parmesan

DEMI BAGUETTE

SOURDOUGH LOAF

MINIATURE BRAIDS 

MADELEINES OF THE DAY

FOUGASSE OF THE DAY

HAM AND CHEESE BAGUETTE SANDWICH $6
Bibb Lettuce, French Vinaigrette, Heirloom Tomato, Cornichon

TUNA SALAD BAGUETTE SANDWICH $7
Arugula, Roasted Garlic Aioli, Radish

BRIE AND TURKEY BAGUETTE SANDWICH $8
Mâche and Cranberry - Apple Dressing

Sandwiches
on your choice of a baguette or croissant

Beverages
Cafe Américain�������������������������������������������������������������������������������������������$5

Espresso����������������������������������������������������������������������������������������������������������$4

Cappuccino���������������������������������������������������������������������������������������������������$5

Iced Tea/Coffee�������������������������������������������������������������������������������������������$4

Hot Chocolate���������������������������������������������������������������������������������������������$5

Orange Juice�������������������������������������������������������������������������������������������������$4

Grapefruit Juice������������������������������������������������������������������������������������������$4

Wines
Méditerranée, Cape Bleue, Jean-Luc Colombo����������������������$8

Pinot Blanc, Hugel���������������������������������������������������������������������������������$10

Muscadet sur Lie, Domaine Les Hautes Noelles��������������$8

Bordeaux, Clarendelle��������������������������������������������������������������������������$12

Côtes du Rhône, Jean-Luc Colombo���������������������������������������������$7

Minervois (Syrah/Carignan), Gérard Bertrand����������������������$7

*Consuming raw or undercooked meats, seafood, shellfi sh, eggs, milk or poultry may increase 
your risk of food-borne illness, especially if you have certain medical conditions.


